
UN PLAISIR SAUVAGE
POUR LES GRANDES OCCASIONS !

V I V E  L ’ A L A S K A  S E A F O O D

C O M M U N I Q U É  D E  P R E S S E  D E  L ' A L A S K A  S E A F O O D  M A R K E T I N G  I N S T I T U T E



S A U V A G E ,  N A T U R E L  E T  D U R A B L E

Des cake pops au saumon sauvage pour Nouvel An, 

des burgers de colin pour Halloween ou des filets de 

limande pour Noël. Dans cette brochure, huit recettes 

innovantes à base d’Alaska Seafood montrent à quel 

point le poisson et les fruits de mer sont parfaits pour 

les fêtes et les occasions spéciales. Plongez dans  

l’univers culinaire de l’Alaska et laissez-vous inspirer 

par les idées de recettes ! 

Grillés, frits, pochés ou crus en tartare, Alaska Seafood se prête 

à des préparations incroyablement variées. Il en résulte des plats 

créatifs et variés qui conviennent à toutes les occasions. 

Parmi les espèces d’Alaska, on trouve le saumon sauvage et les 

poissons blancs comme la morue, le colin d’Alaska ou la plie. 

Leur palette unique d’arômes sauvages invite à l’expérimentation. 

Elle résulte de conditions environnementales exceptionnelles et 

d’une alimentation naturelle des animaux sauvages.

C A P T U R É  À  L ’ É T A T  S A U VA G E  

Dans les eaux au large de l’Alaska, les poissons et 

les fruits de mer grandissent à l’état sauvage dans 

un environnement naturel. Ils se nourrissent de 

ce que la nature leur offre et développent ainsi leur 

goût authentique et leur excellente qualité.

É L E V É  N A T U R E L L E M E N T 

Des quotas de pêche stricts, des méthodes de pêche 

responsables et la protection de l’habitat garantissent 

que seul ce que la nature peut donner est prélevé. 

Les stocks de poissons restent en bonne santé et le 

monde marin conserve son équilibre.

P R O T É G É  D E  M A N I È R E  D U R A B L E 

La pêche a toujours fait partie de la vie en Alaska. 

Une gestion de la pêche ancrée dans la loi, une recherche 

continue et une utilisation respectueuse des ressources 

naturelles garantissent que les générations futures 

pourront elles aussi faire l’expérience de la diversité.

AVEC ALASKA SEAFOOD TOUT AU LONG DE L’ANNÉE

DURABLE QUE CELAALASKA SEAFOOD EST AUSSI

UNE DIVERSITÉ
NATURELLEMENT SAUVAGE



Les corn dogs font partie de tous les matchs du Super Bowl. 

Le cabillaud assure ici le tacle culinaire : Corn dog à l’alaskienne – 

tout simplement délicieux !

TOUCHDOWN

F É V R I E R        S U P E R B O W L

POUR L’ALASKA UN TRIPLE ALAAF

F É V R I E R        C A R N A V A L

POUR L’ALASKA !

CORN DOGS AU CABILLAUD DU PACIFIQUE BEIGNETS DE POISSON AU COLIN D'ALASKA

Les beignets font partie du carnaval comme les biscuits 

de Noël. Mais qui a dit qu’ils devaient toujours être sucrés ? 

Délicieux aussi avec du colin et des pommes de terre !



Oh là là, cette pizza est visuellement magnifique – et avec 

beaucoup de cabillaud, elle est plus nourrissante que les 

alternatives adaptées aux enfants. Parfait pour la prochaine 

fête d’anniversaire !

T O U T E  L ' A N N É E        F Ê T E  D ' A N N I V E R S A I R E

AVEC DU POISSON

Pourquoi ne pas remplacer l’agneau par quelque chose de frais 

pour Pâques ? Des roulés de plie et de courgette dans un nid 

de vermicelles – c’est beau et c’est bon.

PÂQUES

M A R S / A V R I L        P Â Q U E S

 EN TOUTE LÉGÈRETÉ
JOYEUX ANNIVERSAIRE

PLIE DU PACIFIQUE EN PAPILLOTE DE COURGETTES PIZZA CLOWN AU CABILLAUD DU PACIFIQUE



Traditionnellement, le 14 juillet est fêté par un pique-nique au bord de la 

Seine ou dans les parcs. Des éclairs savoureux avec du saumon rose sont 

un choix parfait pour votre panier de pique-nique ! 

VIVE LE SAUMON ! 

J U I L L E T         F Ê T E  N A T I O N A L E

VIVE LA FRANCE ! 

Peu importe que ce soit pour les grands ou les petits : ces araignées 

de poisson-burger au colin, à l’aspect terrifiant, attireront à coup sûr les 

regards lors de la prochaine fête d’Halloween !

DU SAVOUREUX

O C T O B R E        H A L L O W E E N

OU UN SORT !

ÉCLAIRS ÉPICÉS AU SAUMON ROSE D’ALASKA ARAIGNÉES DE BURGER DE POISSON AU COLIN D’ALASKA



Le saumon est la nouvelle dinde de Noël – et qui plus est une 

alternative plus saine. Dans cette version, la croûte parfumée 

d’orange et de sel apporte une touche de tradition.

DU SAUMON 

D É C E M B R E        L E  R É V E I L L O N  D E  N O Ë L

CHAQUE ANNÉE

En plus du champagne pétillant et de la bonne humeur, les fingerfoods 

sont des indispensables de la fête du Nouvel An. Cake pops au saumon 

sauvage d’Alaska – le clou de chaque fête, garanti !

PLEINE DE PLAISIRS

D É C E M B R E        L E  R É V E I L L O N  D U  N O U V E L  A N

UNE NOUVELLE ANNÉE

SAUMON ROSE D’ALASKA EN CROÛTE DE SEL À L’ORANGE CAKE POPS AU SAUMON SAUVAGE D’ALASKA



DURABLEMENT POLYVALENT
C’EST DU SEAFOOD D’ALASKA

L’Alaska Seafood Marketing 

Institute, basé à Juneau, représente 

l’industrie de la pêche de l’Alaska 

avec des programmes de marketing 

génériques internationaux. L’accent 

n’est pas mis sur des entreprises ou 

des produits individuels, mais sur la 

gestion durable de la nature grâce 

à une pêche responsable et orientée 

vers l’avenir. 

C O N T A C T  :
Alaska Seafood Marketing Institute

c/o mk² gmbh

Oxfordstraße 24 · 53111 Bonn

Tél :  +49 228-94 37 87-0

E-mail: alaskaseafoodceu@alaskaseafood.org

W W W. A L A S K A S E A F O O D. E U

Facebook: Alaska Seafood

Instagram: AlaskaSeafood_de


